CUVEE
ROT&ROT .

>MATTHIAS

>MATTHIAS /

FOr unseren Pas de Deux rot werden Cabernet Sauvignon und Merlot
miteinander kombiniert. Im Geschmack erinnert er an dunkelrote Beeren, die
von einer wirzigen Note umspielt werden. Sein Kérper ist kraftvall, seine
Tannine sind weich und pragnant. Ein Allrounder, der zu vielen festlichen und
zugleich lassigen Anlassen passt.

Vom steinigen und kargen Kalkboden unserer Weinberge in und rund um
Asselheim.

Zurickschneiden auf einen Trieb zur Ertragsreduzierung; vor der Lese Selektion
am Rebstock, damit nur gesunde Beeren den Weg in den Keller finden.

Traditionelle offene Maischegéarung, wahrend der die Maische (Saft und
Beerenschalen) per Hand mit einem StéBel regelmapig unter gestoBen wird.
Nach der Maischegarung werden die Weine fir mindestens 18 Monate zur
Reifung in feinporige franzdsische Barriques (2251) gelegt. Eine Weile vor der
Flaschenfullung werden die unterschiedlichen Partien zur finalen Cuvée
vermahlt.

mindestens 8 Jahre
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KLASSIFIKATION
Cuvées

ART.-NR.
35

INHALT
750 ml

ALKOHOL
13,5 % vol

SAURE
5,1/

RESTSUSSE
2,19/l
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