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Ein famoser Solist mit weichen Tanninen, einer leicht pfeffrigen
Note und atherischen Anklangen. Am Gaumen entwickelt er eine
beeindruckende

Kraft und ausgewogene Frucht.

Warmer Lehm-Ldssboden mit leichtem Steinanteil, im Unterboden Kalk, in
einem ausgewahlten Flurstiuck in Asselheim auf etwa 220 Hohenmetern mit
sidlicher Ausrichtung.

Halbieren der Trauben am Stock, um eine bessere Beliftung zwischen den
einzelnen Beeren zu gewahrleisten und die Qualitat zu steigern. Eine zusatzliche
manuelle Selektion und Auslese erfolgt wahrend der Reifephase direkt am
Stock. Letzte Selektion wahrend der Lese, die im Herbst manuell in kleine
Butten erfolgt.

Traditionelle offene Maischegarung, wahrend der die Maische (Saft und
Beerenschalen) per Hand regelmapig mit einem StdP3el unter gestoBen wird.
Nach der Maischegarung wird der Wein fir mindestens 18 Monate zur Reifung in
feinporige franzésische Barriques (2251) gelegt.

mindestens 11 Jahre
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KLASSIFIKATION
Terroirweine

ART.-NR.
64

INHALT
750 ml

ALKOHOL
14,5 % vol

SAURE
5,7 ¢/l

RESTSUSSE
0,49/l
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